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OBJETIVOS PLANTEADOS — ANO 2017

Liegar a mas estudiantes,
profesionales de la ciencia y pymes nacionales.

- J

Posicionar a Arcor como una empresa innovadora.




ESTRATEGIA DE COMUNICACION

.CONVOCATORIA
ILEVENTO
1. POST EVENTO

IV.RESULTADOS




1. CONVOCATORIA

Para cumplir el primer objetivo planteado:

a. Mediante llamados y mails, se armo una extensa base de datos de
universidades nacionales y privadas, laboratorios, institutos de
investigacion y camaras empresariales, incluyendo expresamente los datos
de las personas que dentro de cada organizacion tienen como tarea
difundir concursos y actividades.

b. Se les envio, a cada uno de estos contactos, un sobre con material para
apoyar la difusion: invitaciones y afiches para cartelera, con las bases y
condiciones del Premio.

c. También, se les envio por mail los mismos materiales, y ademas un video
para que pudieran reenviar por correo interno y postear en las redes
sociales.

d. Se hizo seguimiento telefonico a cada uno de estos contactos para estar
seguros de que tuvieran el material.



ALAINNOVACION

EDICION 2017

DESDE GRUPO ARCOR Y LA AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENTIFICAY
TECNOLOGICA, TENEMOS EL AGRADO DE INVITARLO A USTED A PARTICIPAR DEL

ACTO DE PREMIACION DE "PREMIO ARCOR A LA INNOVACION - EDICION 2017".

EN EL MISMO ACTO SE HARA ENTREGA DE LA MENCION ESPECIAL FUNDACION
ARCOR.

LA CEREMONIA SE REALIZARA EL DIA 30 DE OCTUBRE A LAS 16 HS.
LUGAR: Coleccion de Arte Amalia Lacroze de Fortabat, Olga Cossettir

RSVP: arcorinnovacion@personally1

AGENCIA Ministerio de Ciencia,

Tecnologia e Innovacién Productiva
£ w Presidencia de la Nacién

*Tarjetones de
invitacion

*Afiche para
carteleras
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SI SOS INVESTIGADOR O FORMAS PARTE DE UNA
PYME INNOVADORA ESTA ES TU OPORTUNIDAD.

ULTIMOS DIAS PARA PARTICIPAR DEL PREMIO ARCO! LA INNOVACION

TENES TIEMPO HASTA EL 16 DE
BASES Y FORMULARIOS DISPONIBLES EN
www.arcorinnovacion.com y www.agencia.mincyt.gob.ar

PARA MAYOR l_NFORMACION, CONSULTAR EN:
premioarcor@arcor.com
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LA AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION
CIENTIFICA Y TECNOLOGICA Y GRUPO ARCOR
INVITAN A PARTICIPAR DEL PREMIO ARCOR A LA INNOVACION, CON

EL OBJETIVO DE FOMENTAR LA CULTURA DE LA INNOVACION
DESARROLLO TECNOLOGICO EN EL SECTOR DE LA ALIMENTACION.

CONVOCATORIA
DEL 27 DE MARZO AL 16 DE JUNIO DE 2017.

PREMIOS
PREMIO ARCOR A LA INNOVACION: DIPLOMA Y $150.000
Mencion Especiat Funpacion Arcor: DIPLOMA v $80.000

BASES Y FORMULARIOS DISPONIBLES EN
www.arcorinnovacion.com y www.agencia.mincyt.gob.ar

PARA MAYOR INFORMACION, CONSULTAR EN:
premioarcor@arcor.com




Video Convocatoria 2017

P

CONVOCATORIA:
pREMl[] HR[:I]R DEL 27 DE MARZO AL 16 DE JUNIO DE 2017.
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PARA MAS INFORMACION, INGRESA EN
WWW.ARCORINNOVACION.COM
WWW.AGENCIA.MINCYT.GOB.AR

de esta convocatoria quebusca premiar,
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Link:https://youtu.be/0c6 T8AoBmRw



https://www.youtube.com/watch?v=0c6T8AoBmRw

1. CONVOCATORIA

Mediante un plan de comunicacion integral se desarrollaron y adaptaron
contenidos para distintas plataformas con el fin de cumplir 2 objetivos
principales:

- Incentivar la participacion de los cientificos en Premio Arcor a la

Innovacion 2017.
- Posicionar a GrupoArcor como una empresa innovadora enArgentina.

Esta estrategia fue implementada a lo largo de todo el 2017.



5sComo llevamos adelante este plan@e

l.Contenidos

I1l.Relacionamiento

IV.Redes Sociales

V.Prensa




Con el testimonio de los endorsers, se generaron principalmente videos, que
fueron utilizados en las distintas redes sociales de la empresa.

También se establecieron algunos pilares sobre los cuales se trabajo la
comunicacion integral del concurso:

Cooperacion publico-privada
Innovacion en alimentos
Rol de los investigadores en la actualidad

ADN innovador deArcor
Trayectoria Premio Arcor a la Innovacion ensi

® an o



Algunos videos producidos
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ROXANA RUSECKAITE

EDICION 2011 - 12 PREMIO
INSTITUTO DE INVESTIGACION
EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE MATERIALES (INTEMA)

MAR DEL PLATA, BUENOS AIRES
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*Testimonios de*;Qué es la innovacion?” - Guillermo Jaim
Etcheverry

*PremioArcor a la Innovacion:Mencion FundacionArcor



Algunos videos producidos
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lremlo Arcor a la Innovacion.

*Ciencia aplicada a la IndustriaAlimenticia *Testimonios de “;Qué es la innovacién?” - Julia Etulain
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Se trabajo junto a estos en la produccion de materiales. Su trayectoria, tanto
dentro como fuera de la empresa, funcion6 como aval de las comunicaciones

que se realizaron.

Estos fueron:

Dr. Diego Golombek

Doctor en Biologia, dirige un laboratorio donde investiga en el
area de la cronobiologia. Profesor en la Universidad Nacional de
Quilmes e investigador principal del Conicet. Condujo diversos
ciclos televisivos: Proyecto G, Desde la ciencia, El cerebro y yo, La
fabrica y otros. Colabora como columnista especializado en
Revista La Nacién. Dirige la coleccion "Ciencia que ladra..." en
Siglo XXI Editores Argentina, y es uno de los organizadores de
TEDxRiodelaPlata.



Dr. Gabriel RayaTonetti

AGENCIA

Actualmente se desempena como Gerente de Innovacion y
Desarrollo Tecnolégico de GrupoArcor.

AGENCIA
.

Lic.ValeriaAbadi

Actualmente se desempena como Gerente Corporativo de
Comunicacion Institucional y Servicios de Marketing de Grupo Arcor.




Lic. Ivonne Corti

Ganadora de la Mencion Especial Fundacion Arcor, en la 3° edicion. Proyecto
“Alimentos fortificados con hemoglobina bovina en polvo”.

Dra. Maria Clara Zamora

Ganadora del Premio Arcor a la Innovacidn, en la 3° edicion. Proyecto
“Desarrollo de un polvo de alta calidad conteniendo los polifenoles del vino
tinto y su aplicacion como ingrediente en bebidas saludables”.

Dra. Maria Angelica Fajardo

Ganadora de la Mencion Especial Fundacion Arcor, en la 2° edicion. Proyecto
“Elaboracion de fideos secos con algas, recurso de la costa patagdnica
argentina”.




Se buscO generar encuentros de relacionamiento con periodistas
especializados e influenciadores en Ciencia &Tecnologia.
Se realizo un encuentro con:

Guillermo Lobo

Periodista en TN y TN Ciencia. Posee un Posgrado en Comunicacion Cientifica
Médica Ambiental, de la Universitat de Barcelona.Ademas, es Director del Taller
Audiovisual que se dicta en la Facultad de Medicina de la Universidad de Buenos

Aires.



Se utilizaron las distintas redes sociales donde Arcor tiene presencia para
generar contenido especifico y adaptado a cada una de estas plataformas,
con el objetivo de difundir la convocatoria, y también para presentar a
Arcor como una empresa innovadora.

Las redes sociales que se utilizaron fueron:

a. [witter - Arcor Prensa
b. Linkedin

c. Facebook

d.

Youtube



Se incorporaron, desde marzo hasta noviembre, contenidos semanalmente
bajo hashtags como #PremioArcor e #innovacion. Algunos temas que se
plasmaron fueron: convocatoria, publicacion de notas de interés en las que la
empresa dio su testimonio,distintos videos, infografias,etc.

. . . Laura Vaquero @arcorprensa_ar -4 May 2017 v
E] em PIOS de Pu bI IcaC|oneS h eChaS: P Grupo Arcor invita a PyMEs e investigadores argentinos a participar de la 5ta.
edicién del Premio Arcor a la Innovacion.
& Translate from Spanish
Laura Vaquero @arcorprensza_ar - 12 Apr 2017 ~ (
Grupo Arcor y la ANPCyT presentan la 5° Edicién del Premio Arcor a la Innovacion \ ’
para investigadores y pymes bitly/2pa2P3v pREM'U ARCOR
& Translate from Spanish ALA |NNUVRE|UN
El N )
Q 1 2 v, I
LA AGENCIA NACIONAL DE
PROMOCION CIENTIFICA Y
TECNOLOGICA Y GRUPO ARCOR
Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 6 Jun 2017 e ) “m‘f“m-f_ v oo
Grupo Arcor y la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnelagica

evaluaran el nivel de #innovacién de cada proyecto del #PremicArcor

DIPLOMA | 180.000

& Translate from Spanish

Q [ Q ill




a. Twitter: Arcor Prensa §f

Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 25 Oct 2017 w Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 15 Jun 2017
Esta iniciativa tiene por objetivo fomentar la cultura de |a innovacién y apoyar el La ciencia aplicada a la industria es lo que busca el #PremioArcor ala
desarrollo tecnolégico en alimentacién #Arcorlnnavacion Flnnovacin. Tenés tiempo hasts mafianz para postularte

6 ,

& Translate from Spanish

Q n v, 1l ,

Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 1 Sep 2017 e

Habrd una mesa redonda sobre #innovacién en la que participara el Gte de S1 SOS INVESTIGADOR O FORMAS PARTE DE UNA

investigacion, desarrollo e innovacion de Grupo Arcor @GRAYATOMNETT PYME INNOVADORA ESTA ES TU OPORTUNIDAD.

& Translate from Spanish

Q [ Q 1 il

BASES Y FORMULARIOS DISPONIBLES EN
www.arcorinnovacion.com vy www.agencia.mincyt.gob.ar

Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 15 May 2017 v PARA MAYOR INFORMACION, CONSULTAR EN:
El investigador @DiegoGolombek te brmda mas detalle sobre el #PremioArcor a premioarcor@arcor.com

la #Innovacién y sus dreas de interés:

@ Translate from Spanish

&. 4 Arcor : Premio Arcor a la Innovacion - Areas de int...

"Son muchas las posibilidades y las areas de interés
para presentar tu proyecto. Podés hacerlo", afirma Diego
Golombek, embajador de la 5ta Edicion del Premi...




b. Linkedin

Al igual que en la cuenta de Twitter; se publicaron distintos materiales de
interés, con especial hincapié en la convocatoria y en los contenidos
cientificos, por tratarse de una red donde profesionales buscan relacionarse
con pares, para fortalecer su red de contactoslaboral.

Ademas, a través de “Arcor Innovacion”, y de la mano de Gabriel Raya Tonetti
como moderador, se plantearon distintos debates (uno por mes), para asi
acercarse a los grupos de interés que alliexisten.

Por ultimo, como estrategia post-evento, se compartieron algunos de los
videos que “;Qué es innovacion”?!, donde opinaron figuras relevantes de
distintos rubros.



Algunas publicaciones realizadas:

@ Grupo Arcor

& Like G Comment g Share

Omar Alehandro Bosaleh
enun lugar que te

Like Reply 1
Grupo Arcor ;Harmosas palabras, saludos!
Like Reply

Lucio Cobos Muy buen menssje, gracias
Like Reply

b. Linkedin (4]

@ Grupo Arcor

(7 Ay PRENID ARCOR
L/~ A LR INNOVACION

& Comment g Share

Rangel Luis C Araujo Rangel Luis Parabens

Like Reply 1 Like
2 Grupo ques &

Like Reply Like

' Cledonir Pacheco Parabens 2 esz= grand




b. Linkedin (L]

@ Grupo Arcor

PREMID ARCOR
“T) ALAINNOVACION

e premiado. Animate vos también a participar de
“La vinculacion publico-privada es El mismo tiene por objetivo apoyar el desarrolio
una de |0S herromientos que hO(e . alimentacion. Site interesa este desafio, ingresa 3
www.arcorinnovacion.com. Tenes fiempo hasia €l 17 de junio

posible que la innovacion sea el
motor de crecimiento sustentable
de los organizaciones”

PREMID ARCOR
“J RLAINNOVACION

“Es un reconocimiento a los

ideos innovadoras que tienen un
potencial de transferencia”

A Like & Comment g Share



C. chebookﬂ

Por el perfil de esta red se realizaron posts simples acompanados de los
videos producidos del Premio. Con la apertura del otro perfil, Grupo Arcor, la
informacion institucional de estas caracteristicas paso a colocarse alli.
Ejemplos de posteos:

Arcor & ik Me gusta esta pagina """ @ Grupo Arcor 1k Me gusta esta pagina | ***
17 de mayo de 2017 - @ 2deenero- @
¢ Sos cientifico y trabajas en alimentacién? Tenemos un desafio para vos: El Premio Arcor a la Innovacién fomenta la cultura de la innovacion y
Premio Arcor a la Innovacion. promueve actividades cientificas y tecnoldgicas en el sector de la
Bases y condiciones: www.arcorinnovacion.com alimentacion de todo el pais. En esta blisqueda constante de inspiracion le

preguntamos a personalidades de distintos ambitos ;qué es la
innovacion? Aqui GinoTubaro, emprendedor, nos cuenta su vision:

endanueva edicion del Premio Arcor a la Innovacion

[+ v B3 4 comentarios 33 vec

2.405 re| iones

o Me gusta (O Comentar £> Compartir €~

o Me gusta (O comentar £ Compartir €-



d. Youtube u

Esta plataforma sirvio para almacenar todos los videos realizados. Su beneficio
radica en que desde alli pueden subirse todos estos contenidos a las otras
redes sociales, y asi tener un contador unico de “views” (cuantas veces fue
visto cada video).

Ejemplos de videos posteados:

pl ‘D 0:31/1:01 o > » o) os1/222

*Premio Arcor a la Innovacion: Mencién Fundacion  *Testimonios de “;Qué es la innovacion?” — Gino
Arcor Turbaro



Como primera medida, para difundir la convocatoria en los medios de
comunicacion, se envio una gacetilla de prensa a comienzos de abril, que
luego fue reenviada unas semanas antes al fin de la inscripcion para reforzar
la difusion.

También se gestionaron notas en diferentes medios de comunicacion,
acorde a los pilares que se establecieron en un principio como estratégicos.
Esto prosiguio mas alla del periodo de convocatoria, con el fin de instalar a
Arcor como una empresa innovadora a traves de diferentes tematicas.



V.Prensa

*Gacetilla de prensa enviada a los medios

AGEMNCIA
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Wy, PREMIO ARCOR

ALRINHOVACION

Premio Arcor a la Innovacion abre la convocatoria 2017
a Pymes e investigadores argentinos

Estamplm'ﬂlm‘a rAOr Y8 Hacional de Fromocion Clenfifce
| enfreges 51 ﬂﬂoalmg'ar ymmmd&ﬁﬂ.

Buenos Alres, marzo de 2017 - Grupo Amor jums @ la Agencia Macional de
Promocitn Clenlifica y Temoltgca presertan ks Sta. Edicién del Pramilo Arcor 8 1a
Innovaclon, que Sene el objetive de fomankar ks cultura de b innovacian y apayar @l
desarmalia tecnaldgios en el seclor alimenlario, para que mpscs positivaments en
comiridad.

Esi= premia — que en 2017 cumple 10 afas de histora- es el primeno con estas
camacterisicas en el dmbite de b ndustria de la aimentacian en nuestro pais. La
iriciativa bussa fomentar la innovacian y el desarolo ecnologion para ransfomiarias
en mayor productividad y competitiidad en &l secior de |a ndustria de la alimentacion,
mejoramiento de ks condidonss de vda y stuacion social de s comunidades.
Tarnbién pretende reconocer v estimular e Eenio v las aclitodes emprendedonss,
promover b pestian irtegral de la innovadon y contribiuir & ka vinculacian ded secor
cieriifico con el industrial, faciitando s rarsferencia dentifica y tecnoldgics asi como
oantriauir can la vinoubacian dentifica i s industria.

La canvocaloria sl dingids 3 PYMES radicadas en el pais @ integradas por capitakes
angeninns, con mas de dos afos de haber inicisdo operaciones; v a Investigadores

grupos o ssoclaclonss de Investigedores, con reyeciana an la realoscon de
aclividades de investigacian, ransterencia de conacimientas al seclor productiva y
desarmalla de las dreas objeto de la convocatona, perensdentes a cuakjuier instilucon
publica o privada, radicads an @l pais.

Se aoeplaran prayectos gque se refigran a cualouiers de las siguientes dreas de
[

#  Msjora en la composicitn (pedil) nutricional wo la funcionalidsd de corsenas ¢
Juges de futas y hortalizas (incluye memeladas); mezcias en polvo para preparar
aimantos; galletitas; golosinas con o =in caces producies derdados de maiz y
ceveales, IMmovacon en la produccidn de aimentas e ingredienies funcionakes
dearivados de frutas fnas.

= Nusvas tzenologizs splicadas & mejoras en la barmera al cxigeno, vapor de agua,
tamperaturs, rayes UV ¢ pmp:dadl: 5 mecdnicas de envases flesibles en contacto
con alimenbos. Musves ¢ ' Stles actives ya inbel para &l
trarspore de los productas alimentanas.

o Tecrologias aplicables al desamolke de nuevss generacionss de caron comugado
para la industra de b alimentacion.

#  Aglicacitn de nuevss ecnologias innovadaras en culives de maiz, iomates,
durarnes ¥ cafia de aziesr.

a  Aplicadtn de nuevas coracimisndas icienakes [por ). rulientes, camrpuestas
bicactives, biodisponibiidad, impacia en mioobiols) para el desamolle irmoesdar
da alimarios an congervas y jugos de frutss ¢ hortalizas {incluye mameladas];
mezcias en paki para prepanar alimenios; gallelitas; golosinas con o sin cacao;
productos derivados de maiz y ceeales,

AGENCIA
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P ) PREMID ARCOR

RLAINROVACION

» Digsfio irmovader de producios basados an esbudics  comportamentales de
consumidaras,

Par ofira parte, =a aniregard |s Mencldn Espaclal Fundaclon Arcor para aouel
praecin que tenga un mancsdo pardfl social v que presanbe un apore explicta al
rejoramiento de las sondiciones de vida de la nifier, espacialmente dingida a atendar
necesidsdes de grupos en siuscdn de vulnerabilicsd.

El trabajo de investigecon gansdor se hard acreadar de 3150000 que deberan sar
dastinades a la ajpcucian del prayecto. A su vz, la Mencien Especial Fundscidn Arcar
cansts de un premio da JR00000. La saleccidn la realizard un jurado designads por al
Diracioria de ba Agencia, conformado por un espacialista presentado por la Agenca,
un sspecalists presentads por Aroor, olre preserfads en conjunda por ambas
irsfhuciones, y por Ullimo un especaists en bemdSces vinculadas al des socio-
comUnitanis wo nuiricdn que serd presentado por ks Fundacidn Aroar

Las bases y famuolasios para postularee 3l Premio Arcor 8 13 Innovaclon astasin

deparibles  an el sitio web, Wil SEorinROVaC R v ode la Agenca,
Wl apgenicia mincyt gob ar a partic del lunes 37 de marm de 2007 A los efacios de

ogcharecar dudas sobre las boses v condidones, o para completar & formulano
solicitads, e podedn eviar corsulas & s siguiends  direccitn de eamail
premitarcerFarcor com|

Presantadon de provecios: & partic dal 27 de marzo de 2017 hasta &l 16 de junio de
2017.

FPersezally - Insid: PR
Yasina Sizicheny | pulcishenyAperamally] cumas | 51305054 nL 118
Lumzley Maciel ! humﬁEII[Iumx' TS Il 114

W Eamooens ar
ek Argor tina - PG WYY FDOr OO QG ES.gsn

3cbre Grupo Arpor: Schre Grupo Arcor Arcor as B empresa producion de almenios N° 1 de
la Argenlina Es el principal producior mundial de s durcs N* 1 de
golosinas de Argenina, Brasl, Chile y Perd. Posee 40 planias indusiriales |30 en la Angenlina,
5 eni Brasdl 3 en Chie, 1 en Méwioo v 1 e Fend). En 2008, condormd Bagley Lalincaméios en
spoedad con ol Grupe Danone para los negodes de galleias, alfajores y ooreaies,
comdmiéndose en una G las empresas lderes de la regitn. Grupo Aroor cuenda con un
wnlmen de produccian de tes milocnes doogooe Klogramas danos y fega con sU mana a
mads de 120 paises de todo el munde. En e acluaidad, Arcor emphea cerca de 21,000 perscnas
S Raluraodn an 2015 e e 3200 millones de dhants.

dobre la Agencia Maolonal de Promockan ClenéHlos ¥ Teemoléglhea (Winkieio de Clenca,
Tecoingla & Innovadén Productia) La Agenca es un onganiswo nacdonal dedicado a la
promockdn de adbidades reladonadas @ b cenca, a @ leoologla ¥ oa la innovackn
productiea. Su midédn es promoser la investgactn centfica ¥ becnoligios @l como la
Innovackdn, con el fin de magorar s sisiemas produciies ¥ de sendicios. Para alcanzar esos
chjelvns, oiorga fnancamiento on orédios ¥ subskdios, @ mglemenia oims accones df
eslimuie dirfgidas & proyecios que satisfagan condciones especiioas de calidad y perdinencia
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ILEVENTO

Lugar: Coleccion de Arte Amalia Lacroze De Fortabat, Olga Cossettini 141,
CABA Fecha: lunes 30 de octubre de 2017,16 hs

PREMIO ARCOR
ALAINNOVACION

EDICION 2017

DESDE GRUPO ARCOR Y LA AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENTIFICAY
TECNOLOGICA, TENEMOS EL AGRADO DE INVITARLO A USTED A PARTICIPAR DEL
ACTO DE PREMIACION DE "PREMIO ARCOR A LA INNOVACION - EDICION 2017".

EN EL MISMO ACTO SE HARA ENTREGA DE LA MENCION ESPECIAL FUNDACION
ARCOR.

LA CEREMONIA SE REALIZARA EL DIA 30 DE OCTUBRE A LAS 16 HS.
LUGAR: Coleccion de Arte Amalia Lacroze de Fortabat, Olga Cossettini 141.

RSVP: arcorinnovacion@personallyi.com.ar

AGENCIA 2 Ministerio de Ciencia,
Tecnologia e Innovacién Productiva

SN ’“q; Presidencia de la Nacién




1. EVENTO

Con la conduccion de Diego Golombek se realizo el evento de premiacion de la
5° edicion de Premio Arcor a la Innovacion. Se invitaron a los participantes de la
edicion; miembros de Arcor y de la Agencia; rectores de universidades
nacionales y directores de facultades; miembros de Camaras Empresarias y de
otras empresas con las que Arcor tiene relacion por temas deinnovacion.

Ademas de mostrar un video con la trayectoria del premio, se contd con la
presencia del Ministro de Ciencia, Tecnologia e Innovacion Productiva de la
Republica Argentina, Lino Baranao, quien participéd de un panel junto al
presidente de GrupoArcor, Luis Pagani.



1. POST EVENTO

Se envid una gacetilla de prensa, junto con algunas imagenes tomadas en el
evento, comunicando la realizacion de este, las personalidades que asistieron y
principalmente los proyectos ganadores.

AGENCIA

La cultura de la innovacion y el desarrollo tecnologico, aplicados a la
alimentacion, presentes una vez mas en "Premio Arcor a la Innovasion™

"Timsmolio gz paneies bisecives pam &l envasaso o= aimenias” fs el proyeci panacor o= i quinta
mmmwammrqmmﬂmwemmamm
\calanaza foAkicace con hisms i voskdions? renhid esnecin! o= Fundacidn Aror. Agemds, an
st 2ok gmmm&mkmummmm

Ewance Alrsc, osfubre 7 - Grupe Aror v O Agenols Macicral de Fromopkn Clendifica g
Teanoitgina entegamnn el Fremio Aroora Is INRCACKNT £ Un acin que conld 0N | pardpantn e
Sr. Minsn de la Maotn, Or. Lina Baraflan, @l Gdr. Luis Pagan (Presidents de Grupa Aror). @ Ing
Fanndo Lagunas (Fresidente do Dimcwic de la dgenda Maconal de Promocién. Cienlifca y
Temoitgical, o Dr. Sabrel Faya Tonet (Gewnbe Corporatva de Irestgacn, Desarlio o inrovacion
o Grupe Arcer) y Sanies Lo |Gemnie de Fundacin AR, enine oirs mpomantes aulondades ofdas
yde lacompatia. Esla premiackin conid «por segunda afio consecuives con la pariidpackin del Or. Diega
Gokombek, quien ok de moderador y presentador del evenin.

Este premin, digid a PyMEE, unhersidades: & investigadors nadonales. husca fomentir 2 cullurade la
Incvacitin y e desarroila Iecncgho para ansfers sus resullados de maner sedia a B ndusiria de la
almentacion. 1 obpelivn a5 0017 Una mayer produetiiaa y compe Rvidad n o Secor, coma asd emsiin
magorar s condisones deviday shuacien sooal de s comunidades. En linea conla cstraligia de b s
e vida saludable de Grupo Ao, o esta edicktn se noopon come feva de imends 1 aplcaddn de
s Conoimiznios nuiconales.

A b larga de la bl del premio se presentarn més de 150 0as0s ¥ en eska edodn se recbizon 3
proyerins de provingln como Céedoba, Miskones, Buenos Aes, Zan Luts, Juuy, Santa Fe. Enine Rios y
PenoTa donde Se destacan U ampla varedad do investigaciones. SIS Se dRstKan G e
CohaOrias QUi N Mabian S0 NSLOURANasT &N amennnes slsiones.

oMo Rl de Una el uectn raaizads segin crisnos do Caldad Centloo- Técnioa, oF mpasa
Eockd ¥ laTeRn Segn su palancial de lranslEenda & @ indama, @ poyeck ganadar fue & tluads
"Desarnio de papeles bioscivos para el envasag de aiimenfos”, realtzado baje la deocidn de Racuel
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Evangeina Martini del Instltode investigacion y Desamalc en ingeniena de Frocescs y Qumica Agicada
{ POACONICET-UNC], Unhersidad Maconal de Cdrdota

Ademis, Fundacitin Aroos entnegd |a “Menotn Essedal Fundackin Ancor™ al raban oo Desamols o=
wh aNmENs B base g calstare fonifcags con Nene ¥ GoNGStos® drigdo por Marna Frandsca de
Ewmaiaca Fa peteredenie al Degatanrenis de Ind.svas Faculad oe Cencias Exadas y Malraes de
la Universidad de Bueros Ares

En o5l efiotn se desemgefiann como urdcs o Dr. Rail Merer [Programa de Ciencias Sooaks y
Sauedde FLAZED Agening ¢ Investigador del CEAF, Hosplal Durand), 1a D, Gradea Cloda [Dieciora
@ Inevackn i Desamollo Tecnoibgon en Grupa Insad y Dieckona de b Camana Amentina de
Blolecncioga), o Lo César Gabrel Durio [Coord nador de Ejecuciin Técrica del Fand Temokgion
Augenting FONTAR) y el Dr. Gabriel Raya Toneltl (Gesenke Coporaive de Ivsesigackn, Desamolie e
NSt dt Grupa AT

El fabae de nvesfigaciin ganador se hizo acreedor de $150.000 que debendn ser desfinados a la
ejoucitn del propsotn. A sU vz, |a Menctn Especial Fundacan Aror apona S8 000 pam i gecuan
10 Ipiementaokin del propeotn.

Durane la entrega de premics, o Or. Diege Golombek modent una chara debate donde & Sr. Minsto
Dodor Line Barafiac y o Contador Luks Pagan inlerambianon opiniones sobre la imporiancia de
arficuiackdin pdblico-orvada, fa nnovackin denfifica apicada a la ewpresa y espedamenie como es
apioada al sector de la indusira almenticla

En asle conlesin, &l Mnsto de Cenda Tecnolodia @ Inncvackdn Preduciva, Dosor Ling Baraao st
refirid a la relevanda del premio "Es muy imporianie porquie esid diigido al seciior almenios, un drea en
la que Argarting liene enarmes ventajas competiivas y que puade ser no sticwna fuenle de dhsas dna
Baetn un generadnr de ETpken de oaldad en ndas s regones del pals”. Ademds destacd o ol de la
Ukt o0n AROCE. "UNG @mpnesa |ider del Secior que ha lderadt i innouvac i on all menics s ha
convertido en una imporante andena evgnesaral pana b Sgening”

Asirisma. ¢l Contador Lis Pagani semar: “Entandamas 8 /8 Inovassn Somo una foms sar majer
ia caicied g v O les persones i i Sooided” y agegt: e MNOWBCKn &5 & molor de Coecimint
suSfRRfabiE de NIESE STGRErE, TR S e Nes ADN, SanSTITENGD /RS & RIS 85ndmis
sncief pera nusstos colsbomdones, acconisias, olentes consumidones, provescons i ke comunided =0

*Gacetilla de prensa enviada a los medios

Qeners. Sames une compefiies que ganera conocimiento y nos alemas pare antregar &f Consumicer valor
sgregece”.

A tsnts del Premic Arcor 8 18 Innovaoion, Grupo Aroor reafl'ma S ComEnumiso oon ' sustentab i dad
levando adelante proyectos orentados a dos sus oubikoos de Nterks. Esie orenio, gue se entrega unto
©on la Agenoia Naolonsl de Cientifica y poTuee B yla
waloracita de B achadad de Investgacion al ser & primem de sus caRderisticns en & ATbo de la
Indsiria de fa almenacdn en nuesto pais

W Dorcorsrensa
Wied Aroor Argentina - Comuniosdos: e aroor com arConuncados £S5 gy

Sobire Lrspo Arcor: Arcit &% 14 Enzns frofutone Sa sbmemas N 1 de I Agertn Ex o perosel profictor

rrusidal ds cinimeks Auas y o axpasior N 1 ds goissie ds Apsstna, Boind, Chiks y Peri Puscs &7 plarkes

imtbaenakes (37 e 1 Arenire & en Boasd S en Chie, 1en Misoss y 1 an Pl OO, contireed Bagkx

Latrmarénzs o ascadid con ol Grga Dunons jan ke negocios de pelstas, alorss y coeskes, C3mmadrdzes

5 e s L errpeass Nidares 4o S gn. Grigs Ascor curete on un volamen de profucosn de has mikcnss do

hotayraro dan y B e 25 FArch i i da 130 pubets de B30 6 Turds. En la actcied, Ao enik otce
22000 persnios y 4 WEhiracasn e 2016 o da 2600 makares da delares.

de Cenca, Tamsiizia ¢ Irnouessn
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IV.RESULTADOS

Convocatoria — Resultado obtenido

2009 mm) 26 trabajos presentados ‘ 22 repercusiones

2011 mm)24 trabajos presentados EE) 50 repercusiones
2013 ‘ 14 trabajos presentados mm) 78 repercusiones
2015| mm) 48 trabajos presentados mm) 76 repercusiones

2017 ‘ 39 trabajos presentados ‘ |01 repercusiones




39 PROYECTOS PRESENTADOS DE TODO EL PAIS
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Repercusiones Convocatoria — Redes

Twitter: Ministerio de Ciencia, Tecnologia
e Innovacion Productiva

Ministerio Ciencia @

; 2+ seguir
~ @Min_Ciencia g

¢, Viste la #convocatoria para el Premio Arcor
a la Innovacion? Fijate como participar
entrando aca:
agencia.mincyt.gob.ar/frontend/agenc...

ETWEETS és::_s‘; [ u,nugmﬁ

17:00 - 1 abr. 2017

0
m

7o UNSJ Oficial @UNSJ_Oficial - 4 abr
Premio Arcor a la Innovacion 2017 bit.ly/20u8PGE

#ComunidadUNSJ

Po
PREMID ARCOR
Hlﬂl»N‘N‘[:]VHCmN

Twitter:Universidad
Nacional de San Juan

LA AGENCIA NACIONAL DE
PROMOCION CIENTIFICA Y
TECNOLOGICA Y GRUPO ARCOR
PaeTEAn S0 PREMIO ARCORA LA
INNOvAGION o

Facebook: Fundacion INVAP

* Fundacién INVAP
28 demarzo - @

Premio Arcor a la Innovacion abre la convocatoria 2017 a Pymes e
investigadores argentinos. Esta iniciativa promovida por la Agencia
Nacional de Promocion Cientifica y Tecnoldgica y Arcor, entregara
$150.000 al mejor trabajo y una mencién especial de $80.000 de
Fundacion Arcor.

Mas informacion en el enlace.

http://www.arcorinnovacion.com/

Bienvenidos al sitio del Premio Arcor a la Innovacion

La Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnologica y Grupo Arcor invitan a
participar del Premio Arcor a la Innovacion, con el objetivo de fomentar la cultura
de lainnovacion y el desarrollo tecnologico en el sector de la alimentacion

ARCORINNOVACION.COM



Resultados Redes Sociales - Twitter

El promedio es de 7 tweets por mes; e incluso, durante el evento de
premiacion, se realizo cobertura en vivo del mismo a través del hashtag. Los

r . I . d f .
tweets mas VI ra’ IZa‘ OS u eron * Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 30 oct. 2017 v
Fundacién Arcor entrega una Mencién especial al trabajo "Desarrollo de un
alimento a base de calabaza fortificada con hierro y probiéticos”

Laura Vaquero @arcorprensa_ar - 30 oct. 2017 v
Hoy, Grupo Arcor lleva a cabo |a premiacién del "Premio Arcor a la Innovacion

2017".




Resultados Redes Sociales - Linkedin

16 POSTEOS HECHOS 1.646 ME GUSTA

El promedio es de 102“me gusta” por post.Los dos mas gustados fueron:

6 Grupo Arcor
3mo

Grupo Arcor y la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnolégica
entregaron el Premio Arcor a la Innovacién, con la presencia del Dr. Lino Barafiao,
Ministro de Ciencia, Tecnologia e Innovacién Productiva de la Nacién; el ...see more

(' PREMID ARCOR
<7 RLAINNOVACION

196 Likes - 2 Comments

— ) . .
*Nota realizada en La Nacidn a _ n *Anuncio de ganadores de Premio
In Ganadores Edicion 2017 I Arcor a la Innovacion 2017
180 likes. 196 likes.




Resultados Redes Sociales - Facebook

5 POSTEOS HECHOS

39 ME GUSTA
19 VECES COMPARTIDOS

En noviembre de 2017 se abrio un Facebook institucional de Grupo Arcor, desde ese
momento se publicaron 5 informaciones relacionadas a PremioArcor:

Grupo Arcor
6 7Grupo Arcor G Sdeenero- @

El Premio Arcor ala In fomenta la cultura de 1a El Premio Arcoralal i0 tinua i el imi enel
promueve a cimd des ;g:,mfzn ;"!‘eecnologlcas enel ecri\;o;acl Gy sector alimentario, con un impacto positivo en la comunidad.
6 & ma i NACION:
alimentacion de todo el pa s. Enesta de inspiracion le Conocé mas acerca del premio en esta nota de LA NACION

de disti Ambitos ;qué es la innovacion?
Aq i Gine Tba , emprendedor, nos cuenta su vision:

IA innovacién como motor de crecimiento: el caso Arcor

Através de I3 vinculacion pdthico orivada, el pais se destaca en '3 olz imparable de
Iz innovacidn
ACION
> Me gusta () Comentar £ Compartir €~ ) Me gusta () Comentar £ Compartir €~
oD 2 Orden cronoidgico v [+ BU Orden cronoldgico »

'i *] 12 Me Gusta / 19Veces *14 Me Gusta
Compartido




Resultados Redes Sociales - Youtube

Mo

MARIA ALEJANDRA GARCIA

EDICION 2009 - 12 PREMIO
CENTRO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO EN
CRIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS (CIDCA),

4, N
enJa.nuevaledicion del Prem%@r a la InAovacion. SO MR AT A1

LA PLATA, BUENOS AIRES

» »l o) 013/1:03 4 o S 5T > » o) 0-35/;:3:

u *Convocatoria al Premio Arcor a la
Innovacion de Diego Golombek.

| 117 reproducciones

*Invitacion a participar del concurso
304 reproducciones




Repercusiones Totales en Prensa

es el total de repercusiones free press obtenidas.

Internet:
Radio:
Diario:

Redes Sociales:

Hemos alcanzado un total de contactos.El VAP# de las

repercusiones free press gestionadas es de $

*VAP (Valor Aproximado Publicitario): este indicador expresa cual es el valor del
espacio ocupado por la nota gestionada tomando como parametro la tarifa publicitaria



~infobae

Conserva de alimentos techie: el proyecto
argentino que busca combatir el hambre

del CONICET
de su importante proyecto, que los llevd a ganar un premio

1 papeles con propiedades antin ¥ antioxid; para mejorar |3 consarva. Detalles

Por Victor Ingrassia
vingrassa@infobas.com

£l hambre que pasan millones de personas en todo &l mundo podria soucionarss en gran
pane si los alimentos donados llegaran en condiciones optimas pars |3 ing=sta humana.

Segun la Organizacion de las Naciones Unidas para I3 Alimentacion y ia Agricuura (FAQ, por
su sigla =n inglés) el envasado de alimentos forma parte de los factores que inciden en Ia
pérdida de los mismos junto 3 la o) o3 los

de marcado, o de los precios, asi como a Jos marcos instiucionales v legales

SALUD

¢Cuantas veces nos pusimos a pensar
sobre el valor del conocimiento? Las
i iones que produje i0s
radicales en diferentes negocios, como
el de las tecnologias, no hubiesen sido
posible sin la investigacién y la gene-
racion de conocimiento y dieron ori-
gen a negocios con trabajo calificado
y bienes y servicios de valor agregado.

La clave del éxito se basa en tener
esquemas de trabajo que vayan trans-
formando la cultura y la forma de pen-
sar de las organizaciones para la gene-
racion de valor, entendiendo que el co-
nocimiento no solo esta dentro de las
empresas, sino que se encuentra y se

PERFIL

La via rdpida para
transferir conocimiento

GABRIEL RAYA TONETTI*

mas rapida y de mayor potencial para
maximizar la transferencia del cono-
cimiento. Es un desafio para todos los
tecnélogos y quienes nos dedicamos
ala vinculacion tecnologica, estable-
cerpautasyr imi , como asi

aplicacion industrial desde donde la
industria inicia el trabajo. Esto puede
ser apalancado con financiamiento
disponible para estas actividades, a
través del Ministerio de Ciencias, Tec-

también, conocer las herramientas e
instr s de propiedad intelectual
ydepr on de la informacion para

produce en or pu-
blicos y privados. Debemos pensar en
la captacién de oportunidades a partir
de identificar, transformar, adaptar y
aplicar tecnologias y conocimientos
que se originan fuera de las empre-
sas, y de esta manera llegar en forma
mas rapida con bienes y servicios a
la poblacién. La vinculacién publico/
privada o privada/privada, es la via

garantizar el ganar-ganar para todos
los actores. Es fundamental servir de
“traductores” entre los dos mundos, el
cientifico y el industrial.

No es un tema menor trabajar en
estas vinculaciones con el aporte de
ambas partes, para cubrir el vacio que
hoy existe entre los prototipos de la-
boratorio al que llega el cientifico y la

gias e innovacion productiva.

La Vinculacion Tecnologica debe
ser la via para romper con el distan-
ciamiento entre el mundo de la cien-
cia y de las empresas, debe brindar y
perfeccionar los mecanismos y len-
guajes en la comunicacion entre las
partes y promover a la colaboracién.
Esta practica facilita la modernizacion
de la infraestructura en las unidades
académicas, genera flujo de recursos
financieros, pudiendo las empresas
adoptar tecnologias en menor tiempo,

a menor costo, con gastos comparti-
dos y beneficios para todos los actores
intervinientes. A su vez, permite for-
mar a cientificos en el campo de las
ciencias aplicadas y contribuye a la
formacién de estos recursos para fu-
turas transferencias de profesionales
altamente capacitados a las empresas.

Para asegurar el éxito de la vincula-
cion y posterior transferencia de cono-

y

tal contar con los recursos necesarios,
quelos actores reconozcan el valor del
conocimiento, y el valory el riesgo que
implica implementar una nueva tec-
nologia o concepto y salir al mercado.
Es preciso que ambas partes tengan
p internay exter alos
referentes y potenciales “socios cla-
ve" para las vinculaciones en funcién
de la estrategia de la organizacion, y
pecial conocer el jey
necesidades de la otra parte. |

*Gerente corporativo de Investigacion,
Desarrollo e Innovacién de Grupo Arcor.
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CONICE

Nuevos materiales para optimizar la
conservacion de alimentos

ala Innovacidn” por desamollar papsles

gantes.

Infografia, pantiiezs & & Invastigedora.

INVESTIGADORES DEL CONICET
DESARROLLARON UNA "SUPER

CALABAZA" PARA COMBATIR LA
ANEMIA

CATEGORIA: SOCIEDAD / CARACTERES: 2072 / REDACCION: CENTRAL

Localizacion Buenos Aires / Argentina
Etiguetas Conicet

Investigadoras del Conicet desarrollaron una "super calabaza" fortificada con hierro y
probiéticos cuyo objetivo es disminuir la poblacién anémica por déficit de ese mineral
que, segun la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), hoy afecta a 800 millones de
personas.
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que tomar como una salida laboral. No
s en el resto del pas, pero aca
Cordoba el blema es cultural. Me
o que argumentabar argo
implicaba liderar un equipo de hombres
na mujer iba a dirigira
? También me decian que los
horarios eran rotativos y que entonces
no iba a poder trabajar de noche en fa
planta”, recuerda.
A'su colega portena, Marina de Escalada
Pla, nadie 1a rebotd por ser mujer, Sin

correcto de
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AGENCIA

032018 pymes

1os chicos eran todavia muy pequenos. Mi
marido entendio que ése era mi momento)
y me ayudé muchisimo., cuenta de Esca-
fada Pia, ingeniera quimica doctorada en
fa delos Alimentos y docente de
ad de Giencias Exactas de la UBA.

1a tecnologia y [a innovacion. Se debe
promover su incorporacion para lograr
it Ios varones la democratiza

de la innovacion, incorporando fa diver
sidad de miradas y a excelencia en los
equipos que conforman’, opina Maria
Eugeni
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DE PUNTA

zamos a vender a mayoristas de todo el pafs, y
en ese proceso comenzaron a presentarse las
franquicias. En el medio de todo esto, comen-
zamos con la marca de hombre, porque al prin-
cipio era s6lo para mujer”, cuenta.

Gran parte de la inspiracién para lanzar la
coleccién de hombre fue que tenian muchos
clientes y miisicos atraidos por la marca.

G a venir masicos y s6l i
laremera de promocién. Vestimos a Gustavo
Cerati, Babas6nicos, Andrés Calamaro.
También, vinieron actrices como Justina Bustos
y Dolores Fonzi. Ahora, tenemos colecciones
grandes, de trajes, pero nuestro jean sigu
siendo nuestra prenda més significativa”, dice
Noel.

INCURSION
Chicas en Tecnologfa (CET) es una organiza-
cion sin fines de lucro que se dedica a fomentar
la inserci6n de las mujeres para que puedan
hacerse un lugar en el mundo de la tecnologia,
un dmbito donde el techo de cristal que supone
el limite para el ascenso de las mujeres es mis
sutil pero, a la vez, mis pronunciado. Pay Scale,
una firma de investigaciones de mercado citada
por The Economist, sefial6 hace un afio que
mientras en algunas industrias el 36% de los

jecutivos a cargo son mujeres (una indice que
no deja de ser bajo), en las firmas tecnoldgicas
es apenas el 21%, una de cada cinco.

Las argentinas que fundaron CET viene de
diversos dmbitos: Carolina Hadad de la progra-
maci6én; Melina Masnatta, del smbito de la
tecnologia educativa; Sofia Contreras proviene
de startups y aceleradoras y Mariana Varela, del
disefio.

“Crear tecnologia es aportar soluciones e
intentar cambiar la realidad en la que vivimos.
Y silos equipos estdn formados de manera poco
diversa, cuesta llegar a esas soluciones. Nos
dimos cuenta de que era un problema, desde el
momento en que las chicas no estén eligiend
carreras icas, porque no las




Dos cientificas argentinas premiadas por
innovar en el rubro alimenticio

Par G.acs uoe Senznez Gt

3228 Sern 213

CieigEs 3 B MEE LnharridaTes 6 ISt EaTNE "I AL TeaTa "aze S3TCr e
Framic Arzze 312 ez aciin Duaza foTaniar @) SaEaTE 2 esmS e an 3 Inzurla
2013 377 araT4n 2303 SETIT LTS TEDT DUSOLTH ST Y SETORLNITAS an e Test,
2z 3z’ tamién ralenae a3 conzizToaE e Sy Hhaciin 1ozl ce lax
oLz I el e 00 2047 23 peoyeston patacoces faerse SpTor s e

Bl

© 000

Pramics Arcor & s leooweciie

Fmanzary mercasar

Far rugi pacs Bansasio hazed cuatre
9133 ¥ 7 REATZa 28 CHETSE Tk Pacer

Firatzany mercazer

NOTICIRS ARGENTINARS

NOMIA

Premian a investigadores del Conicet por un trabajo
sobre conservacién de alimentos

Recibieron el "Premio Arcor a la Innovacion” por haber desarrollado papeles bioactivos con
propiedades antimicrobianas y antioxidantes para el envasado de alimentos.

&, Imprimir

Investigadores del Conicet ganaron el "Premio Arcor a la Innovacion” por desarrollar papeles bioactivos con propiedades
antimicrobianas y antioxidantes para el envasado de alimentos.

El envasado de alimentos forma parte de los factores que inciden en la pérdida de los mismos, indico el Conicet en un
comunicado.

Asi un grupo de investigadores del Consejo Nacional de Investigaciones Cientificas y Técnicas (Conicet) fue premiado por
su desarrollo de papeles bioactivos para optimizar la conservacion de alimentos, lo que permitiria reducir Ias pérdidas
como consecuencia de su deterioro.

La investigacion "Desarrolio de papeles bioactivos para el envasado de alimentos” fue ganador de la edicion 2017 del
premio que entregan Arcor y la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnologica (ANPCyT), que da 150 mil pesos,
que deberan destinarse a la ejecucion del proyecto.

El equipo que lleva a cabo el desarrollo esta liderado por Raquel Martini, investigadora adjunta del Conicet en el Instituto
de Investigacion y Desarroilo de Ingenieria de Procesos y Quimica Aplicada (IPQA, CONICET-UNC).

Segun ia Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAQ), el envasado de alimentos
forma parte de los factores que inciden en su pérdida junto a la recoleccion, el transporte, la infraestructura o a los
mecanismos de mercado, y que en conjunto hacen que hasta un tercio de todos los alimentos se estropee o desperdicie
antes de ser consumido por las personas.

Una de las principales causas dei deterioro de los alimentos es el ataque de microorganismos, como mohos, levaduras y
bacterias, lo que ademas de generar pérdidas puede ser nocivo para la salud.

Buenos Aires, NA



Un desarrollo de papeles bioactivos ganael
premio Arcor a la innovacion

2-2017 Bl proyecto estd enfocado

bivactivas como antiosdants, u antimic

aniusinne L ENVIAR (= A~ A+

| grupo empresar o Arcor iy ¢ Agencia Nacional de Promocion
E Cientifica y Tecnologics «iiregaron el » Arcar &l VALTOr

Produccion de alimentos:premian proyectos innovadores

En un acto que contd con la participacion autoridades nacionales, empresarios, investigadores y
docentes, Grupo Arcor y la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y Tecnologica entregaron el
“Premio Arcor a la Innovacion” que, en su edicion 2017, fue otorgado al proyecto titulado
“Desarrollo de papeles bioactivos para el envasado de alimentos”, realizado bajo la direccion de
Raquel Evangelina Martini del Instituto de Investigacion y Desarrollo de Procesos y Quimica
Aplicada de la Universidad Nacional de Cordoba. El jurado evalud positivamente aspectos
innovadores y el impacto social del trabajo de investigacion-que se hizo acreedor a 150.000 pesos
con destino a la ejecucion del proyecto- asi como su potencial de transferencia a la industria.

ﬂ Bﬂ | Companir con otros servicios

El “Premio Arcor a la Innovacion *, que esta dirigido a PyMES,
universidades e investigadores nacionales, busca fomentar la cultura de la
innovacion y el desarrollo tecnolégico para transferir sus resultados de
manera efectiva a la industria de la alimentacion. El objetivo es lograr una
mayor productividad y competitividad en el sector, como asi también
mejorar las condiciones de vida y situacion social de las comunidades. En
linea con la estrategia de habitos de vida saludable de Grupo Arcor, en la
reciente convocatoria- a la que se presentaron 39 proyectos-se incorporé como tema de interés la
aplicacién de nuevos conocimientos nutricionales.

Imagen

Por su parte, la Fundacion Arcor entregd la una mencion especial, que lleva su nombre, al trabajo
titulado “Desarrollo de un alimento a base de calabaza fortificada con hierro y probidticos”, dirigido
por Marina Francisca de Escalada Pla, perteneciente al Departamento de Industrias, Facultad de
Ciencias Exactas y Naturales de la Universidad de Buenos Aires. En este caso. la institucion
aporto 80.000 pesos para la ejecucion y/o implementacion del proyecto.

En el marco de la entrega de premios, y en una charla debate moderada por el investigador y
divulgador cientifico, doctor Diego Golombek , el ministro de Ciencia, Tecnologia e Innovacién
Productiva. doctor Lino Bararfiao , y el presidente de Grupo Arcor, contador Luis Pagani,
intercambiaron opiniones sobre la importancia de la articulacion publico-privada, la innovacion
cientifica aplicada a la empresa y especialmente su aplicacion en el sector de la industria
alimenticia. El primero sefialé que el premio “es muy importante porque esta dirigido al sector
alimentos, un area en la que Argentina tiene enormes ventajas competitivas y que puede ser no
solo una fuente de divisas sino también un generador de empleo de calidad en todas las regiones
del pais”, mientras que el empresario sostuvo que “en Arcor entendemos a la innovacién como
una forma para mejorar la calidad de vida de las personas y la sociedad .La innovacién es el
motor de crecimiento sustentable de nuestra empresa, forma parte de nuestro ADN,
transformando ideas en valor econdmico y social para nuestros colaboradores, accionistas.
clientes, consumidores, proveedores y la comunidad en general. Somos una compariia que genera
conocimiento y nos aliamos para entregar al consumidor valor agregado™
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ALIMENTARIO. APOYAN IDEAS DE PROGRESO TECNICO EN ESTE SECTOR

Premian !a mnqvacu’m en
ymes e investigadores

Esta iniciativa promovida por Arcor y Ia Agencia Nacional de Promocidn Cientifica y Tecnolégica
entregara $150 mil al mejor trabajo y una mencion especial de $80 mil de Fundacion Arcor. Se busca
fomentar la iniciativa y el desarrollo tecnoldgico para transformarles en mayor productividad.

iy | Medio: Comercio y Justicia
Seccion: Pymes ——

GALARDON. El reconocimiento logrado es el primero con estas caracteristicas en el 4mbilo de a industria de la alimentacién de nuestro pals.

Fecha: 31/03/17

Pagina: 7A

rupo Arcor junto a la Agencia

Nacional de Promocién Cien-

tifica y Tecnol6gica presentan
la quinta edicién del Premio Arcorala

i6n, cuyo objetivo es fomentar
Ja cultura de la innovacion y apoyar el
desarrollo tecnologico en el sector ali
mentario para que impacte positiva-
mente en lacomunidad.

1 premio -que en 2017 cumple 10
afios de historia- es el primero con es-
tas caracteristicas en el
dustria de la alimentacién en Argent
na. La iniciativa busca transformar es-
tos proyectos en mayor productividad
y competitividad en el sector de la in-
dustria de la alimentacion, mejora-
miento de las condiciones de vida y si-
tuacion social de las comunidade:

También pretende reconocer y esti-
mular el talento y las actitudes em-
prendedoras, promover la gestion in-
tegral de la innovacion y contribuira la
vinculacién del sector cientifico con el
industrial, facilitando la transferencia
cientifica y tecnolégica asi como con
tribuir con la vinculacién cientifica y la
industria.

Quiénes pueden aplicar

La convocatoria esta dirigida a pymes
radicadas en el pais e integradas por
capitales argentinos con mis de dos
afios de haber iniciado operaciones; y
a investigadores y/o grupos o asocia-
ciones de investigadores, con trayes
toria en la realizacion de actividades
de investigacion, transferencia de co-
nocimientos al sector productivo y
desarrollo de las dreas objeto de la
convocatoria, pertenecientes a cual-
quier institucion priblica o privada,
dicada en el pais.

Seaceptardn proyectos que se refie-
rana cualquiera de las siguientes dreas
de interé

* Mejora en la composicion (perfil)
nutricional y/o la funcionalidad de
conservas y jugos de frutas y hortalizas

(incluye mermeladas); mezclas en pol-
vo para preparar alimentos; galletitas
golosinas con o sin cacao; productos
derivados de maiz y cereales. Innova-
cion en la produccion de alimentos e
ingredientes funcionales derivados de
frutas finas.

+ Nuevas tecnologias aplicadas a
mejoras en la barrera al oxigeno, vapor
de agua, temperatura, rayos UV'y pro-
piedades mecénicas de envases flexi-
bles en contacto con alimentos. Nue-
vos materiales biodegradables activos
y/o inteligentes para el transporte de
los productos alimentarios.

« Tecnologias aplicables al desarro-
llo de nuevas generaciones de carton
corrugado para la industria de la ali-
mentacion.

plicacién de nuevas tecnologias

innovadoras en cultivos de maiz, to-
mates, duraznos y cafia de aziicar.

Aplicacién de nuevos conocimien-

tos nutricionales (por ejemplo nu-

v
Destinatarios

La convocatoria estd dirigidaa
pymes radicadas en el pais e inte-
gradas por capitales argentinos, con
ms de dos anos de haber iniciado
operaciones.

También ir

oasociaciones de investigadores,
con trayectoria en la realizacion de
actividades de investigacion, trans-
ferencia de conocimientos al sector
productivo y desarrollo de las dreas
objeto de la convocatoria

trientes, compuestos bioactivos, bio-
disponibilidad, impacto en microbio-
ta) para el desarrollo innovador de ali
mentos en conservas y jugos de frutas
v hortalizas (incluye mermeladas);
mezclas en polvo para preparar ali-
mentos; galletitas; golosinas con o sin
cacao; productos derivados de mat

« Disefio innovador de productos
basados en estudios comportamenta-
les de consumidores.

Premio al perfil social

También se entregara la mencion es:
ecial Fundacién Arcor para aquel

proyecto que tenga un marcado perfil

social y que presente un aporte expli

to al mejoramiento de ondiciones

de vida de la nifiez, especialmente diri-

gida a atender necesidades de grupos

en situacion de vulnerabilidad.

El trabajo de investigacion gana-
dor se hara acreedor de $150 mil que
deberan ser destinados a la ejecu-
cién del proyecto. A su vez, la men-
cién especial cuenta con un premio
de $80 mil. La seleccion estard a car-
g0 de un jurado designado por el di-
rectorio de la Agencia, conformado
por un especialista presentado por
esa institucion, un especialista pre-
sentado por Arcor, otro presentado
en conjunto por ambas organizacio-
nes, y por tiltimo un especialista en
tematicas vinculadas al drea socio-
comunitaria y/o nutricién que serd
presentado por la Fundacién Arcor.

Las bases y formularios para postu-
larse estan disponibles en el sitio web,
www.arcorinnovacion.com, y de la
Agencia, www.agencia.mincyt.gob.ar.
Para esclarecer dudas sobre las bases
y condiciones, o para completar el
formulario solicitado, se podran en-
viar consultas a la siguiente direccion
de e-mail: premioarcor@arcor.com

La presentacion de proyectos sera
hastael 16 de junio de 20
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Premio Arcor a la innovacion. La presentacion de proyectos serd hasta el 16 de junio.
Las bases y formularios para postularse estan disponibles en el sitio web de la empresa,
www.arcorinnovacion.com, y en el de la agencia, www.agencia.mincyt.gob.ar
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Premio Arcor a la innovacdion. La presentacion de proyectos serd hasta el 16 de junio.

Las bases y formularios para postularse estan disponibles en el sitio web de la empresa,
www.arcorinnovacion.com, y en el de la agencia, www.agencia.mincyt.gob.ar
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Link:

Premio Arcor a la
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()

PREMIOD ARCOR
ALAINNOVACION



http://www.ebizlatam.com/premio-arcor-la-innovacion-abre-la-convocatoria-2017/

O

PREMID ARCOR
ALAINNOVACION

EDICION 2017

Se presento en Cordoba el Premio Nacional a la
Calidad en la Gestion de la Innovacion

Y-TEC (YPF

Medio: Cuyo Noticias
Seccion: Tecnologia
Fecha: 08/04/17
Link:
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Fecha: 16/05/17
Link:

INNEUQUEN

Un produ InfoNegocios

martes 16 de mayo | 2017

Abre la convocatoria 2017 para el Premio Arcor a
la Innovacioén (atencién pymes e investigadores
de Neuquén)

Se trata del primer premio de estas caracteristicas en el ambito de la industria de la alimentacion en nuestro
pais.

| Premio, junto a la entrega de la Mencién Especial Fundacion Arcor, se realiza
E cada dos afios y en su primera Edicion en el 2009, el Presidente de la

Compaiiia Luis Pagani, sefialo: "es una sefial muy clara que expone nuestra
concepcién empresaria, la manera como entendemos la actividad productiva y el
modo como encaramos los desafios en los mercados globales y en nuestra
comunidad de origen’

También agrego: "refleja nuestro compromiso con la educacion, el desarrollo
ecnoldgico, la innovacion y nuestra perspectiva global y de largo plazo

promovida por la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y
Tecnoldgica y Arcor, entregara $150.000 al mejor trabajo y una mencién especial de
$80.000 de Fundacion Arcor.

El objetivo del premio fue crear una instancia de identificacion y valoracion de la
actividad de investigacion para transferir sus resultados, de manera més efectiva a
la industria.

La presentacion de proyectos se podré realizar hasta el 16 de junio 2017, luego
habré un periodo de evaluacion desde el 19 de junio al 18 de agosto 2017 y
finalmente la fecha de adjudicacion del Premio seré en la ultima reunion de
Directorio de la Agencia en el mes de agosto.

Quienes deseen participar deberan solicitar el formulario al cc
comuniquese al Centro PyME-ADENEU al (0299) 448-5553



http://inneuquen.info/y-ademas/abre-la-convocatoria-2017-para-el-premio-arcor-a-la-innovacion-atencion-pymes-e-investigadores-de-neuquen
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Dia«Dia + Via

Hasta el 16 de junio estan abiertas las
inscripciones para el Premio Arcor a la
Innovacién

0 al trabajo ganador
0d

on esg n

V una e
Arcor. Esté destinado a Py
argentinos

Arcor

Destinatarios

Premios

cion Arcor

Bases y condiciones

hasta el 16 de junio



http://viapais.com.ar/cordoba/119737-hasta-el-16-de-junio-estan-abiertas-las-inscripciones-para-el-premio-arcor-a-la-innovacion/
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5ta. Edicion del Premio Arcor a la Innovacion

Medio: La Hora de

Salta

Seccion: Ciencia 'y B D i
Tecnologia

Fecha: 23/05/17

Link:

munitaria
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Lanzan en Mendoza el Premio Arcor a la
Innovacion 2017 para Pymes

C>
Medio: Ecocuyo PREMIOD HRCQ_R
Seccion: Noticias ALAINNOVACION

/ Fecha: 24/05/17 Ly

Link:



http://ecocuyo.com/lanzan-en-mendoza-el-premio-arcor-a-la-innovacion-2017-para-pymes/
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Medio: Tucuman
noticias

Seccion: Tecnologia
Fecha: 23/05/17
Link:

TUGUMANNOTIGIAS

agendcia de noticias

Convocan a Pymes e Investigadores a presentar sus
proyectos de innovacion

La iniciativa, que recibe proyectos hasta el 16 de junio, entregara $150.000 al trabajo ganador y una
mencion especial de $80.000 de Fundacion Arcor.

das por capitales arg entmo”
nvestigadores,

se hara acreedor de $150
n premio de $80.
ialista presentado por Ia
e njunto por amt s, y por ltimo un es
y/o nutricion que sera pre: ﬂ‘mddﬁ por Ia Funda on Arcor.


http://www.tucumanoticias.com.ar/noticia/tecnologia/convocan-a-pymes-e-investigadores-a-presentar-sus-proyectos-de-innovacion-165698.html
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‘ ANDREA BELEN MAS

Medio: Mass Negocios
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Arcor premia
la innovacion

Yrupo Arcor junto a la Agencia
INaclonal de Promocion { Y,
Cientifica y Tecnol6gica presenta :

ron la quinta edicion del Premio PREM'U HRCUR

Arcor a la Innovaclon, que tiene el
objetivo de fomentar una cultura RLA ”IN[]VREH]H
hacia la innovacion y el desarrollo
tecnol6gico. La distincién ademés
promueve una mayor productividad
y competitividad en el sector de la
Industria de la alimentacién, mejo-
ramiento de las condiciones de vida
tuacion soclal de las comunida
des. También pretende recono
estimular el talento y las actitudes
emprendedor contribuir con la
hn entre el sector &’It‘lllifl-

onvocatoria estd dirigida a

das en el pafs e inte

apitales argentinos, con

més de dos afos de haber iniciado

operaciones; v a investigadores y

Brupos o asociaciones de investiga-
dores, con trayectoria en

cion de actividades de
cibn, transferencia de conocimien
tos al sector productivo y desarrollo

e las dreas objeto de Ja convocato-
ria, pertenecientes a cualquier ins
titucién pablica o privada, radi
en el pafs

El trabajo de investigacién gana
dor se hard acreedor de 150.000
pesos que deberdn ser destinados a
la ejecucion del proyecto. A su vez,
la Mencién Especial Fundacién
Arcor consta de un premio de
80.000 pesos. Las bases y formula-
rios para postularse estin disponi
bles en el sitlo web, www.arcorin-
novacion.com, y de la Agencia,
www.agencia.mincyt.gob.ar
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Se entreg6 el “Premio Arcor a la Innovacion”



http://cadenaentrerriana.com/web/se-entrego-el-premio-arcor-a-la-innovacion/
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Entregaron el
“Premio Arcor a
la Innovacion” a
un proyecto de
papeles bioactivos
para el envasado
de alimentos

Grupo Arcor y la Agencia Nacio-
nal de Promocion Cientifica y
Tecnolégica entregaron, en las
altimas horas, el “Premio Arcor
alaInnovacién”, un recono-
cimiento dirigido a Pymes,
universidades e investigadores
nacionales. El objetivo del pre-
mio es fomentarla cultura dela
innovacién y el desarrollo tecno-
16gico aplicado de manera efec-
tiva a la industria de la alimen-
tacién. En linea con la estrategia
de hébitos de vida saludable de
Grupo Arcor, en esta edicién se
incorporé como tema de interés
1a aplicacién de nuevos cono-
cimientos nutricionales. Como
resultado de una evaluacién

realizada segtin criterios de Calidad
Cientifico-Técnica, de Impacto
Social y también segtin su potencial
de transferencia a Ia industria, el
proyecto ganador fue el titulado
“Desarrollo de papeles bioactivos
para el envasado de alimentos”, rea-
lizado bajo la direccién de Raque!
Evangelina Martini del In:

de Investigacioén y Desarrollo
Ingenieria de Procesos y Quimicz
Aplicada (IPQA-Conicet-UNC).
Ademas, Fundacién Arcor en

1a “Mencién Especial Fundaci

cor” al trabajo titulado “Desa

de un alimento a base de cal
fortificada con hierro y probi

cos”, dirigido por Marina Fr.

de Escalada Pla, perteneciente al
Departamento de Industrias, Fa

tad de Ciencias Exactas y Na

de la Universidad de Buenos Aires
El trabajo de investigacién ganador
se hizo acreedor de 150.000 pesos
que deberdn serdestinadosala
ejecucién del proyecto. En tanto, la
“Mencion Especial Fundaci6n Ar
cora” benefici6 a sus ganadores con
80.000 pesos para la ejecucién y/o
implementacion del proyecto.

“Desarrollo de papeles bioactivos para el envasado de alimentos” gan el premio.
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Investigadores de Cordoba desarrollan
un papel paraenvases antlgorgows

T Tl T"l..‘[

Fue ideado por
cientificos de la
UNCy del Conicet.

Tiene una sustancia
natural que funciona
como repelente.

—
CIENCIA

Lucas Viano

s inevitable encontrarios
alacena de nuestra

jos son el enemi
£0 niumero uno de nuestra despen
sayenla industria causan hasta
20 por ciento de pérdidas
tigadores de la Universi
\ﬂ Nacional de Cérdoba (L

> a partir de una sustar
natural que fur
lente

Desde el
tuvo el obj
que pudiera tener aplicac

tria”, explica Raqu

Martini, una de los a

e
vieria de Procesos y Quiai
Aplicada, dependiente de
nicet y la UNK

La idea obe

te esencial se una
La celulosa que
es un polimero nat
una repeticién de una misma
ala (beta S
tura permite que se le unan dife.

este caso, es un aceite esen.
extraido de un condimen
nostrada_accién
antioxidante, antimic rubnn\\
como repelente de insect
cientificos prefieren no dar a cono.
cerla sustancia concreta.

tig

vestigadores colocarcy
enuna placa dos liminas de papel
una comiin y otra con la sustancia
activa. Luego agregaran gorgojos.

Le 0s se fueron ha
papel cominy evitaron el otro.
,\l,-mh 6

que parte de

También comprobamos el efec
atimicrobiano en general, pero
ahora vamos a trabajar especifica.

P piaiie
fabricar el papel en continu

Un premio cordobés
con trayectoria

Arcor distingue los trabajos
Innovadores desde 2009.

remio ala Innovacion del Gru
Arcor se entrega desde 2

dos afios. Este a

Arcor entreg

trabajo titulado

alimento aba

fortificadacon hierroy probidticos”,
del Departamento de Industrias
laFacultad de Clencias Exactas:

Buenos Alres.

detall ini.

Grandes pérdidas

Los gorgojos y los insectos en

eral provocan importantes pér-
didas econémicas en la industria
alimentaria.

Varia segiin el pais y el tipo de

alimentos, pero en algunos casos
las mermas llegan
ciento. En el grano demaiz las pér
didas pueden ser hasta del 0por

Tienen informacién importante
como el peso y los ingredientes
atraen por sudiseho y colores,
mbién protegen el contenido
Los envases son una parte esen
cial en la industria de los alimen
to yu o s prometecc

fabla s vnace sitirom s Sl
davia se ven poco en

vacién del
Teva tiempo pasar de ura bue.
na idea a un producto.

Proceso. £l papel se rocia con el repelente natural. Elequipo: Nicolds
Gafan, Raquel Martini, Florencia Muratore y Laura Gofll oucouks savo)

garlo a algunos de
utilizados ex

‘Arcor lleva tiempo trabajando
a investigacin y desarroll
envases actives. De
de una linea estrat
> de los principales
innovacién en ali
mentos”, explica
Segin el emp
abajando en el
desarrollo de envases que puedan
mejorar las propiedades de con
servacién de los alime
idad e inviolabilidad y que
puedan ser reutil zados como o
tribuc idado del ambi
Para Raya Tonetti, las grandes

e

DESDE EL INICIO, EL
PROYECTOTUVOEL
OBJETIVO DE QUE
PUDIERA APLICARSE
ENLAINDUSTRIA.

Raquel Martini, Conk

empresas argentinas invierten
dinero en innovacién y desarrolio
Las empresas pequeias o
an difi

puestos, Las empres:
medianas y gran oo do Argeutine
realizan actividades cientif
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Segun el empresario, la firma cordobesa esta trabajando en el desarrollo de
envases que puedan mejorar las propiedades de conservacion de los alimentos,
su trazabilidad e inviolabilidad y que puedan ser reutilizados como contribucién al
cuidado del ambiente.

Tienen informacién importante como el peso y los ingredientes. Nos atraen por su disefio y
colores, y también protegen el contenido.

Los envases son una parte esencial en la industria de los alimentos y su futuro es prometedor.

Sin embargo, desde hace afios se habla de envases activos e inteligentes, pero todavia se ven
poco en las gondolas.

Gabriel Raya Tonetti, gerente de Investigacion, Desarrollo e Innovacién del
Grupo Areor, asegura que lleva tiempo pasar de una buena idea a un
producto.

“Arcor lleva tiempo trabajando en la investigacion y desarrollo de envases
activos. De hecho se trata de una linea estratégica de trabajo porque es
uno de los principales ‘drivers’ de la innovacién en alimentos”, explica.

Segun el empresario, la firma cordobesa esta trabajando en el desarrollo

de envases que puedan mejorar las propiedades de conservacion de los

alimentos, su trazabilidad e inviolabilidad y que puedan ser reutilizados
como contribucion al cuidado del ambiente.

Para Raya Tonetti, las grandes empresas argentinas invierten dinero en innovacion y desarrollo.

“Las empresas pequefias son las que encuentran dificultades, por sus estructuras, contexto y
presupuestos. Las empresas argentinas medianas y grandes de Argentina realizan actividades
cientificas. Lo que se debe hacer es aumentar la intensidad con la que se realiza y también la

inversion”, dice.

Para el directivo del grupo Arcor, es vital lograr una comunicacién mas fluida y alineada entre el
Estado, el sector industrial y los cientificos.



http://www.lavoz.com.ar/ciudadanos/un-rubro-con-futuro
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Investigadores de Conicet
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Medio: Diario La Opinion (Santa Fe)
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https://diariolaopinion.com.ar/noticia/209492/investigadores-de-conicet-premiados-por-innovacion
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° Nuevos materiales para optimizar la conservacién de alimentos

Medio: El Cordillerano (Bariloche)
Seccion: Actualidad

Fecha: 21/01/18

Link:



http://www.elcordillerano.com.ar/index.php/actualidad/item/60368-nuevos-materiales-para-optimizar-la-conservacion-de-alimentos
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http://www.primeraedicion.com.ar/nota/264558/desarrollan-nuevos-materiales-para-optimizar-la-conservacion-de-alim.html
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https://www.airedesantafe.com.ar/conserva-alimentos-techie-proyecto-argentino-busca-combatir-hambre/
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. Premian a investigadores del
Conicet por un trabajo sobre
conservacion de alimentos

Recibieron el 'Premio Arcor a la Innovacién' por haber desarrollado
papeles bioactivos con propiedades antimicrobianas y antioxidantes

Medio: El Intra (Salta)
Seccion: Argentina
Fecha: 27/01/18
Link:



https://www.elintra.com.ar/argentina/2018/1/27/premian-investigadores-del-conicet-por-un-trabajo-sobre-conservacion-de-alimentos-116117.html
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http://www.universalmedios.com.ar/calidad-de-vida/cocina/conserva-alimentos-techie-proyecto-argentino-busca-combatir-hambre/
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Proteger los alimentos desde el
envase

L ]
Investigadores del CONICET que desarrollan papeles bioactivos con
propiedades antimicrobianas y antioxidantes obtuvieron el 'Premio Arcor
a la Innovacién'.
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Proteger los alimentos desde
el envase

stig bs con propiedades antimicrobianz
antioxidantes obtuvieron el “Premio AREOE a la Innovacién”, entregado por la empresa y por la

Nacional de Promc

Muchos son los problemas de conservacién durante el almacenaje y transporte de los alimentos que dia a dfa
consumimos. Los protagonistas del ataque son, en la mayoria de los casos, microorganismos, ~como mohos
levaduras y bacte que ademds de generar pérdidas de alimentos, pueden resultar nocivos para la sal
humana.

Un grupo de investigadores del CONICET buscaron soluciones a este problema y desarrollaron un envase de
papel o cartén con propiedades bioactivas (antioxidante, antimicrobiana, insectifuga y/o insecticida) mediante
el injerto de molécula cificas de origen natural sobre la celulo

El proyecto “Desarrollo de papeles bioactivos para el envasado de alimentos” fue ganador de la edicién
2017 del premio que entregan Arcor y la Agencia Nacional de Promocién Cientifica y T (ANPCYT),

dotado de 150 mil pesos que se destinaran a la ejecucién del mismo.

La Dra. Raquel Martini, investigadora adjunta d jo Nacional de Investigaciones Cientificas y T

(CONICET) en el Instituto de Investigacién y Desarrollo de Ingenieria de Procesos y Quimica Aplicada (IPQA,

CONICET-UNC) consideré el premio ¢ tivo par, ar el trabajo cientifi

sociedad porque son proyectos que se relacion vida cotidiana de la

de investigacion de e 5 Y Otros proy

cializada jun

finales debido a su capacidad de ingresar en los enva
ejemplifico la investigadc

También la oxid: mp!
téxicos y pérdida de propiedades nutricionales.

Gin la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAO, por su sigla en
71és) el envasado de alimentos forma parte de los factores que inciden en la pérdida de los mismos junto a
coleccién, transporte, infraestructura o a los mecanismos de mercado, o de los precios, asf como a los
egales. Esto hace que hasta un tercio os alimentos

>nsumido por las personas. (Agencia
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Proteger los alimentos desde el envase

Investigadores del CONICET que desarrollan papeles bioactivos con propiedades antimicrobianas y
antioxidantes obtuvieron el “Premio ARGor a la Innovacién”, entregado por la empresa y por la Agencia
Nacional de Promocion Cientifica y Tecnolégica (ANPCyT).



https://www.adnrionegro.com.ar/2018/02/proteger-los-alimentos-desde-el-envase/
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https://www.elcordillerano.com.ar/index.php/actualidad/item/61010-proteger-los-alimentos-desde-el-envase
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Argentinos desarrollan
un papel con
propiedades bioactivas
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http://www.elrompehielos.com.ar/argentinos-desarrollan-un-papel-con-propiedades-bioactivas
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microbios y la oxidacion de los alimentos
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http://www.diariochaco.com/noticia/argentinos-crean-envases-para-prevenir-microbios-y-la-oxidacion-de-los-alimentos
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https://cypnoticias.com.ar/2018/02/14/desarrollaron-papeles-bioactivos-para-proteger-alimentos/
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#Tecnologia: Desarrollan un “papel
bioactivo" que protege alimentos

Investigadores del CONICET que desarrollan papeles bioactivos con
propiedades antimicrobianas y antioxidantes obtuvieron el “Premio Arcor
a la Innovacion’”, entregado por la empresa y por la Agencia Nacional de
Promocion Cientifica y Tecnolégica (ANPCyT).

Muchos son los problemas de conservacion durante el almacenaje y
transporte de los alimentos que dia a dia consumimos. Los protagonistas
del ataque son, en la mayoria de los casos, microorganismos, -como
mohos, levaduras y bacterias- que ademas de generar pérdidas de
alimentos, pueden resultar nocivos para la salud humana.



http://elobservadordelsur.com/2018/02/17/tecnologia-desarrollan-papel-bioactivo-protege-alimentos/
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Magali de Diego (Agencia CTyS-UNLaM)

Muchos son los problemas de conservacion durante el
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onsumimos. Los protagonistas del atague son, en la mayoria de

los casos, microorganismos, -como mohos, levaduras y bai

que ademads de generar pérdidas de alimentos, pueden r
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i | Medio: Diario de Lujan
Seccion: Tecnologia
Fecha: 18/02/18

este problema y desarrollaron un envase de papel o carton con
propiedades bioactivas (antioxidante, antimicrobiana, insectifuga
y/0 insecticida) mediante el injerto de moléculas especificas de
origen natural sobre la celulosa.

El pr
edicion

Tecnoldgica ( CyT), dotado d a a ejecucion del mismo
La Dra. Rag a % igadora Nacional de Investigaciones Cientificas y
Técnicas (CONICET) d 3%

Quimica Aplic e para seguir
adelante y acercar el trabajo cientifico a la sociedad porque son proyectos que se relacionan con
cotidiana de la gente”,

vo es seguir ampliando y afianzando la linea de investigacion de envases activos y otros
os relacionados”, explica la doctora Martini, especializada junto con su equipo, al
desarrollo de materiales para optimizar la conservacién de alimentos.

Otra conocida causa de importantes pérdidas de alimentos es debido a la infestacién por pl
ectos poscosecha que pueden atacar materias primas almacenadas y productos alimen

semielaborados o finales debido a su capacidad de ingresa! en\ urante su

distribucién o almacenamiento, ejemplificd la investigador:

También la oxidacion de componentes alimenticios por ac:

compuestos toxi pérdida de propiedades nutri ales.

Segun la Orf las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (FAO, po:
igla en inglé de alimentos forma parte de los fa que inciden en la

0S MISMOS jul CCion, transporte, infraestructura o a los mecanismos de mercad
de los precios, asi como a los marcos institucionales y legales. Esto hace que hasta un terci
todos los alimentos trope cie antes de ser consumido por las personas.



http://www.diariodelujan.com/desarrollan-un-papel-bioactivo-que-protege-alimentos/
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http://www.rionegro.com.ar/yo-como/lugares/desarrollan-un-papel-bioactivo-que-protege-alimentos-MH4458068
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http://puntoapunto.com.ar/cual-fue-el-proyecto-innovador-elegido-por-grupo-arcor-en-este-2018/
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http://www.economixtv.com/gacetilla/premios-arcor-para-alimentacion-innovacion-it
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Crean un papel bioactivo para proteger los

y Medio: Comercio y Justicia
Seccion: Pymes
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http://comercioyjusticia.info/blog/pymes/crean-un-papel-bioactivo-para-proteger-los-alimentos/?utm_source=rss&utm_medium=rss&utm_campaign=crean-un-papel-bioactivo-para-proteger-los-alimentos
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Grupo Arcor y la Agencia Nacional de Promocion Cientifica y
TecnolGgica reconocieron un proyecto del Instituto de Investigacion
y Desarrollo en Ingenieria de Procesos y Quimica Aplicada. ga

PYMES _
Innovacion premiada: un papel

bioactivo para envasar alimentos
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Seccion: Pymes Crean un papel bioactivo
Fecha: 20/02/18 para proteger los alimentos
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El nuevo envase tiene propiedades antimicrobianas y antioxidantes
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